DIPARTIMENTO DI SCIENZE AGRARIE, ALIMENTARI E AMBIENTALI
CORSO DI LAUREA IN ECONOMIA E CULTURA DELL'ALIMENTAZIONE (ECOCAL)

CALENDARIO ESAMI A.A. 2019-2020

INSEGNAMENTI 2019 2020 2021
* Insegnamenti I semestre I ses II ses II1 ses ,Ap P 6),//0 ,
Straordinario
**Insegnamenti I semestre I ses IT ses III ses Commissioni
**¥ Insegnamenti annuali I ses IT ses III ses
DIC GEN FEB GIU | LUG SET GEN ‘ FEB FEB
I ANNO
Chimica * 14 - 30 19 12 - 25 16 3-18 13 - 27 16 19 DONNADIO A. Nocchetti M.., Del Buono D.
Matematica * 10 - 28 18 5-19 17 3-18 11 -25 18 18 ZAMPOGNI L., Ceppitelli R.., Todisco F., Vergni L., A. Vinci
Biologia vegetale e botanica applicata *** 10-30 22 4-16 12-27 10 17 ]Cg} I(.}AN.T k D 7 FRENGUELLL G., Donaini D., Reale L., Ferranti F,
aciarelli Falini L.
Storia dell'agricoltura e dell'alimentazione * 7-214-19 3-17 2 1- 18 BRACONI P., Battaglini G., Scortecci D., Marcattili F., Polcaro A.
Lingua Inglese * Cft. sito web del Centro linguistico di Ateneo per le date dei test di piazzamento (http://cla.unipg.it/)
Ulteriori attivita formative * Corso on-line sulla sulla sicurezza dei lavoratori Dlgs 81/2008. Cft. sito web DSA3 voce "Corsi 626" (http://www.agtr.unipg.it/)
Fisica ** 9-.26 10 4-22 12 -26 12 12 SAAI;TTOCCHIA A., Anznflr%o G., Fan™ L., Pauluzzi M., Pacetti S., Rossi
., Scopetta S., A. Orecchini
Istituzioni di Economia ** 4-18 23 2_17 14 - 28 18 18 1(\}/[USOTTI F., Santucci F.M., Marchini A., Chiorti M, Pierri A., Martino
II ANNO
Approvvigionamento e qualita dei prodotti LORENZETTI M.C., FARINELLI D., Tei F., Famiani F., Guiducci M.,
Vegetali * 20 9-30 18 5-26 13 4-18 12 Bonciarelli U., Onofri A., Benincasa P., Gardi T., Micheli M.
Biochimica degli alimenti * 16-24 | 14 5-19 10 4-18 19 19 PALMERINI C.A, Datti A., Del Pino A.M.
Biotecnologie genetiche ¢ alimentazione * 18 21 5-19| 4-19 9 3-17 4 l;U;SI L, Machru G, Albertini E, Veronesi F, Rosellini D., Lorenzetti,
.» Negri V., Falistocco E.
Economia agroalimentare ok 3-25 15 4-18 13 - 28 10 19 MARTINO G., Marchini A., Musotti F., Frascarelli A., Riganelli C.
Scienze della nutrizione * 14 - 30 12 12 - 30 10 7 -18 19 10 TRAINA G., Albi E., Beccari T., Codini M., Conte C., Paolotti P.
Ulteriori attivita formative * Cftr. sito web DSA3 voce "Altre attivita formative" (http://www.agt.unipg.it/)
ihmentamone umana e malattie metaboliche 3_17 8 16 14 - 28 13 19 VAUDO G., FALORNI A., Siepi D,
Approw1g1on?r1}e'nto e quahta dei prodottl 19 9_-21 19 4 -25 16 4 -18 19 DAL BOSCO A., Castellini C.,Pauselli M., Mattioli S.
zootecnici ed ittici *
Fondamenti di dietologia ** 5-22 17 4-21 13-29 10 19 GALLI F., Piroddi M., Bartolini D.
III ANNO
Igiene c microbiologia degli alimenti *<* 5-19 10 4-18 8.-22 12 12 i[cliiZINI P., VILLARINI M., Turchetti B, Sannino C, Motretti M, M.
Antropologia dell’alimentazione ** 9-30 13 ' 5 19 10 4 18 15-29 19 19 KOENSLER A., Baronti G., Loce-Mandes, F
Principi di difesa delle colture * 19 | 9-28 13 11-30 16 2-17 7-28 16 13 QL AOHA A Morerh € Buonaaio R, Covareh L, MO,
Processi della Tecnologia Alimentare* 18 16 - 30 13 11-25 9 3-17 11 PERRETTI G., Servili M., Marconi O., Taticchi A., Bravi E.
MARCHINI A., M i F., Marti ., Pierri A., Chiorri M.
Marketing agroalimentare *+ 3-24 15 7-18 | 11 | 4-19 19 phReLNA. Musouth Martino G Blerri &, Chior A
ganelli C.
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