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Curriculum in Tecnologie Agro-alimentari

Esami
Semestre Insegnamento Modulo Attivita formativa Ambito disciplinare Settore CFU (Numero
Anno progressivo)
' Matematica | dibase _______ |Mat Inf Fis, Stat. MAT/OS | 6 | 1 |
' Chimica dibase _______|Chimica CHIMO3 | 9 | 2 |
Fondamenti di Biologia | ] dibase Biologia___________ __________|BIOG3 | 8 | 3.
1 Linguainglese-B1 | s
Attivitd Orientamento 4
I Analisi matematica | dibase Mat., Inf,Fis,, Stat. ~~~ IMAT/05 | | 6 | 4
Informatica e principi di Statistica | | dibase ________|Mat,Inf, Fis,Stat. INFOL_ | 6 | .5 |
Fisia dibase Mat, Inf, Fis, Stat. [FIslo7 | 6 | 6.
Attivita formative a scelta dello studente 3
' Biochimicadegli alimenti | | caratterizzante ____|Tecnologie alimentari AGRA3 | 6 | 7T |
Operazioni Unitarie Industrie Alimentari | | caratterizzante Tecnologie alimentari  |AGR/15 | 6 _|_____ 8 .
Microbiologia Generale | .. caratterizzante ____|Tecnologie alimentari AGRI6 | 6 | 9 |
2 Agronomia e Arboricoltura Elementi di Agronomia ed Ecologia affine AGR/02 6 10
I Difesa delle Coltivazioni | e 1l Patologia caratterizzante Sicurezza e valutazione degli alimenti |AGR/12 6 12
Entomologia ] caratterizzante ____|Sicurezza e valutazione degli alimenti JAGR/LL | 6 | 2|
Produzioni Animpali affine AGR/19 | 6 | 3
Microbiologia dei prodotti alimentari | [ caratterizzante Tecnologie alimentari AGRI6 | 6 | . 1 |
Agronomia e Arboricoltura Avrboricoltura affine AGR/03 6 10
| Processi della Tecnologia Alimentare | caratterizzante Tecnologie alimentari AGR/15 6 15
Controllo e Gestione della Qualita caratterizzante Tecnologie alimentari AGR/15 6 16
EconomiaAgraria | caratterizzante Economiche AGRIOL | 6 | . 7]
Attivita formative a scelta dello studente 9
Alimentazione e Nutrizione |\ ] caratterizzante Sicurezza e valutazione degli alimenti |BIO/09 | O | ! 1o
3 TPA 6
Il |Processi della Tecnologia Alimentare Nl | | caratterizzante Tecnologie alimentari __________|AGR/5 | R 18
Economia e Marketing dei prodotti alimentari | caratterizzante ~ |Economiche AGR/OL | 6 | 19 ]
TPA s I N - DR A
Elaborato finale I 12
180
Curriculum in Viticoltura ed Enologia
Esami
Semestre |Insegnamento Modulo Attivita formativa | Ambito disciplinare Settore CFU (Numero
Anno progressivo)
o Maematica ] dibase Mat, Inf, Fis, Stat._ IMAT/O5 [ 6 [ L
| chimiea dibase |Chimica CHiMios | o | 2 |
Fondamenti di Biologia di base Biologia BIO/03 8 3
1 Lingualnglese-B1 | 6
Attivita Orientamento 4
I Geneticadellavite affire (- JAGRIO7 | 6 | 4
Informatica e principi di Statistica | dibase Mat., Inf, Fis,, Stat. ~~ [INF/OL | | 6 | 5
Fisica dibase I Mat, Inf, Fis., Stat. FISlo7 | 6. | 6 |
Attivita formative a scelta dello studente 3
| Biochimica degli alimenti affine AGR/13 6 7
Operazioni Unitarie Industrie Alimentari caratterizzante Tecnologie alimentari AGR/15 6 8
MicrobiologiaGenerale | caratterizzante |Tecnologiealimenteri ~ |AGR/6 | 6 | 9 |
2 Viticoltura Viticoltura | caratterizzante Tecnologie alimentari AGR/03 6 11
Il |Microbiologia dei prodotti alimentari | | caratterizzante Tecnologie alimentari _______ |AGRA6 | 6 |- 12
Chimica del Suolo affine AGR/13 6 13
Difesa delle Coltivazioni I e 1l Patologia caratterizzante Sicurezza e valutazione degli alimenti |AGR/12 6 14
__________________________________________________ Entomologia _______________ __________________|caratterizzante ___|Sicurezzae valutazione deglialimenti |AGRAL | 6 | 14
Viticoltura Viticoltura Il caratterizzante Tecnologie alimentari AGR/03 6 11
| |Emologial caratterizzante ____|Tecnologie alimentari AGR/IS | 6 | 15 ]
Controllo e gestione dellaqualita | | Caratterizzante Tecnologie alimentari __________|AGR/5 | R 16
Economia Agraria | e caratterizzante ____|Economiche AGRIOL | 6 | . o]
Attivita formative a scelta dello studente 9
3 Alimentazione e Nutrizione | caratterizzante Sicurezza e valutazione degli alimenti |BIO/09 9 0
Il |Economia e Marketing dei prodotti alimentari | [ carafterizzante ____|Economiche AGRIOL | 6 | 18 |
Enologialt ] caratterizzante Tecnologie alimentari _________ |AGR/5 | 6 | ! 9
TPA i
Elaborato finale | 2o ]
180
Curriculum in Tecnologie Birrarie
Esami
Semestre |Insegnamento Modulo Attivita formativa | Ambito disciplinare Settore CFU (Numero
Anno progressivo)
' Matematica ] dibase Mat., Inf, Fis. Stat. _|MAT/0S | | 6 | ____ 1
' Chimica | dibase ________|Chimica CHIM/O3 | 9 | .2 |
Fondamenti di Biologia dibase Biologp ~ IBIO/03 | 8 | 3
1 Lingua Inglese - B1 s [ N R I - B A
Attivita Orientamento 4
Il |ChimicadelSuolo | affine | _|AGRM3 | | A 4
Informatica e principi di Statistica | dibase |l Mat., Inf, Fis,, Stat. INFOL | 6 | 5 |
Fisica ] dibase Mat., Inf, Fis., Stat. ______|FISIO7 | | 6 | ____ 6 ____
Attivita formative a scelta dello studente 3
| Biochimica degli alimenti | e affire AGR/13 | 6 | 7 ]
Operazioni Unitarie Industrie Alimentari | caratterizzante Tecnologie alimentari ~~ JAGR/15 | | 6 | 8
Microbiologia Generale | | caratterizzante ____|Tecnologie alimentari AGRI6 | 6 | 9 |
2 Coltivazioni birrarie Principi di Coltivazioni caratterizzante Tecnologie alimentari AGR/02 6 10
I Microbiologia dei prodotti alimentari caratterizzante Tecnologie alimentari AGR/16 6 11
Coltivezioni birrarie | Coltivazioni Birrarie | affine | |AGR2 | 6 | 0 |
Difesa delle Coltivazioni I e 11 Patologia caratterizzante Sicurezza e valutazione degli alimenti |AGR/12 6 12
Entomologia. | caratterizzante Sicurezza e valutazione degli alimenti |AGR/11 | | 6 | 1 12
Tecnologia Birraria | caratterizzante Tecnologie alimentari AGR/15 6 13
' Tecnologie Birrarie |1 N caratterizzante  |Tecnologie alimentari ~ |AGRAS | 6 | 14
Controllo e gestione della qualita della birra caratterizzante Tecnologie alimentari AGR/15 6 15
Economia Agraria caratterizzante Economiche AGR/01 6 16
Attivita formative asceltadellostudente | 9 |
3 Alimentazione e Nutrizione | | caratterizzante Sicurezza e valutazione degli alimenti |BIO/09 | 9 | .1 v
I Analisi della Bira caratterizzante Tecnologie alimentari AGR/15 | 6 | 18
) ) ) o ) caratterizzante Economiche AGR/01 6 19
Economia e Marketing dei prodotti alimentgri | A0ty
TPA I e e o2 |
Elaborato finale 1 1 12 | ]
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