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TBA : Percorso formativo Tecnologie Alimentari (TA)

Esami
Anno | Semestre | Insegnamento Modulo Attivita formativa | Ambito disciplinare Settore CFU | (Numero
progressivo)
Analisi dei prodotti
Discipline delle T logi
alimentari ed caratterizzante I.SCIp mei elie fecnologle AGR/15 6 1
. . alimentari
elaborazione dati
Igiene degli alimenti affine MED/42 6 2
Fisica tecnica Discipline delle Tecnologie
applicata alle caratterizzante . P . g ING-IND/10 | 6 3
. - . alimentari
industrie alimentari
I ] ] . Insects as food sources affine AGR11 3 4
Produzione di fonti
i ii i Fonti ali tari da funghi ed .
1 alimentari innovative | Fonti alimentari da funghi e affine BIO/03 3 4
alghe
o . . . Discipline della produzione
Coltivazioni erbacee alimentari | caratterizzante . AGR/02 6 5
o e gestione
Coltivazioni
alimentari avanzate S . . . Discipline della produzione
Coltivazioni arboree alimentari | caratterizzante AGR/03 6 5

e gestione




Discipline delle Tecnologie

Biotecnologie per Industrial Microbiology caratterizzante alimentari AGR/16 6 6
I'industria
" alimentare Tecr?iche mFJIecFJIari applicate caratterizzante Discip!ine della produzione AGR/07 6 6
alle industrie alimentari e gestione
Difesa delle derrate Entomologia agraria affine AGR/11 3 7
alimentari Patologia agraria affine AGR/12 3 7
Industrie dei Ir;Fjustrle (.Ilel prodotti caratterizzante D||.SC|pI|ne.deIIe Tecnologie AGR/15 9 8
prodotti alimentari alimentari alimentari
ed innovazioni Innovazioni nelle tecnologie Discipline delle Tecnologie
tecnologiche . . affine ) . AGR/15 3 8
alimentari alimentari
| Animal productions caratterizzante Discip!ine della produzione AGR/19 6 9
for food industry e gestione
Legislazione e
marketing S . . Discipline della produzione
" . Legislazione alimentare caratterizzante . IUS/03 6 10
nell'industria e gestione
alimentare
Ulteriori attivita 4
formative - TPA
Industria dell . Discipline delle T logi
naustria defle caratterizzante I.SCIp mel elle lecnaloge AGR/15 6 11
bevande fermentate alimentari
Legislazione e
keti E i keting dei . Discipline dell duzi
marpe ing _ conomla?mar e.mg ei caratterizzante |SC|p.|ne ella produzione AGR/01 5 10
nell'industria prodotti alimentari e gestione
alimentare
Attivita a scelta dello
a scelta 8
studente
Il Lingua inglese - B2 3
Prova finale 16 |12

120




TBA: Percorso formativo Tecnologie olivicolo-olearie (TOO)

Esami
Anno | Semestre | Insegnamento Modulo Attivita formativa | Ambito disciplinare Settore CFU | (Numero
progressivo)
- - . . Discipline delle T logi
Analisi dei prodotti Analisi prodotti alimentari caratterizzante alliz?:nl;eri elie Tecnologie AGR/15 6 1
alimentari ed
elaborazione dati isi i iali
AnaI.|S| §trumentall e sensoriali affine AGR/15 3 1
degli oli
| Igiene degli alimenti affine MED/42 6 2
Fisica tecnica Discipline delle Tecnologie
applicata alle caratterizzante . P . g ING-IND/10 | 6 3
. - . alimentari
industrie alimentari
Insects as food sources affine AGR11 3 4
Produzione di fonti Fonti all tari da funehi ed
alimentari innovative ontialimentar: da funght € affine BIO/03 3 4
alghe
. . Discipline dell duzi
1 Olivicoltura | caratterizzante |5C|p.|ne ella produzione AGR/03 6 5
. e gestione
Olivicoltura
Olivicoltura Il caratterizzante AGR/03 6 5
. . . . Discipline delle T logi
Il Industrial Microbiology caratterizzante I.SCIp mel elie Tecnologie AGR/16 6 6
alimentari
Biotecnologie per
I'industria
alimentare Tecnich lecolari licat Discipline dell duzi
ecniche molecolari applicate caratterizzante iscipline della produzione AGR/07 6 6

alle industrie alimentari

e gestione




Entomologia agraria affine AGR/11 3 7
Difesa dell'olivo
Patologia agraria affine AGR/12 3 7
Industrlfe d.el ‘ caratterizzante D|‘SC|pI|ne‘deIIe Tecnologie AGR/15 9 8
prodotti alimentari alimentari
| . . T .
Animal p.roductlons caratterizzante D|SC|p!|ne della produzione AGR/19 6 9
for food industry e gestione
Legislazione e
marketing . . . Discipline della produzione
” . Legislazione alimentare caratterizzante . IUS/03 6 10
nell'industria e gestione
alimentare
Ulteriori attivita 4
formative - TPA
Tecnologie avanzate Discipline delle Tecnologie
nella filiera caratterizzante . P . g AGR/15 6 11
. . alimentari
elaiotecnica
Legislazione e
keti E i keting dei Discipline dell duzi
marl.e ing . conom@gmar e‘mg ei caratterizzante |SC|p‘|ne ella produzione AGR/01 5 10
i nell'industria prodotti alimentari e gestione
alimentare
Attivita a scelta dello
a scelta 8
studente
Lingua inglese - B2 3
Prova finale 16 | 12

120




TBA: Percorso formativo Tecnologie birrarie (TB)

Esami
Anno | Semestre | Insegnamento Modulo Attivita formativa | Ambito disciplinare Settore CFU | (Numero
progressivo)
Analisi dei prodotti Discipline delle Tecnologie
alimentari ed Analisi prodotti alimentari caratterizzante . P . g AGR/15 6 1
. . alimentari
elaborazione dati
Analisi della birra affine AGR/15 3 1
Igiene degli alimenti affine MED/42 6 2
Fisica tecnica Discipline delle Tecnologie
applicata alle caratterizzante . P . & ING-IND/10 | 6 3
. - . alimentari
industrie alimentari
I Insects as food sources affine AGR11 3 4
Produzione di fonti Fonti ali tari da funehi ed
alimentari innovative ontialimentari da funght affine BIO/03 3 4
alghe
1 S CQIt|VfaZ|on| per l'industria caratterizzante D|SC|p!|ne della produzione AGR/02 6 5
Coltivazioni birrarie birraria e gestione
ed innovative SISt(?mI 'mnovatlw di Affine AGR/02 3
coltivazione
. . . . Discipline delle Tecnologie
Industrial Microbiology caratterizzante . . AGR/16 6 6
Food technology and alimentari
|I b- t h I . . . . . .
iotechnology Molecular t('echnlqtfes applied caratterizzante D|SC|p!|ne della produzione AGR/07 6 6
to the food industries e gestione
Difesa delle Entomologia agraria affine AGR/11 3 7
coltivazioni birrarie
Patologia agraria affine AGR/12 3 7




Industrie dei Industrie dei prodotti . Discipline delle Tecnologie
. . . . P caratterizzante . P . g AGR/15 9 8
prodotti alimentari alimentari alimentari
ed innovazioni
tecnologiche - -
Innovazioni nelle tecnologie )
) . g affine AGR/15 3 |8
alimentari
I
Animal productions . Discipline della produzione
p. caratterizzante p' P AGR/19 6 9
for food industry e gestione
Legislazione e
marketin . . . . Discipline della produzione
” & . Legislazione alimentare caratterizzante p‘ P IUS/03 6 10
nell'industria e gestione
alimentare
Ulteriori attivita 4
formative - TPA
L . Discipline delle Tecnologie
Tecnologie birrarie caratterizzante . . AGR/15 6 11
alimentari
Legislazione e
marketin Economia e marketing dei . Discipline della produzione
I N & . . . & caratterizzante p‘ P AGR/01 5 10
nell'industria prodotti alimentari e gestione
alimentare
Attivita a scelta dello
a scelta 8
studente
Lingua inglese - B2 3
Prova finale 16 12

120




