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TB

A : Percorso formativo Tec

nologie Alimentari (TA)

Esami (Numero

Anno | Semestre Insegnamento Modulo Attivita formativa Ambito disciplinare Settore CFU .
progressivo)
Analisi dei prodotti alimentari ed elaborazione dati caratterizzante Discipline delle Tecnologia alimentari | AGRI-07/A 6 1
Igiene degli alimenti affine MEDS-24/B 6 2
Discipline della sicurezza e della
I Fisica tecnica applicata alle industrie alimentari caratterizzante valutazione dei processi e degli IIND-07/A 6 3
alimenti
. . .o .. . Insects as food sources affine AGRI-05/A 3 4
Produzione di fonti alimentari innovative — - -
Fonti alimentari da funghi ed alghe affine BIOS-01/C 3 4
1 Coltivazioni erbacee alimentari caratterizzante Discip hne‘della produ21‘0 ne e gestione AGRI-02/A 6 5
L . del sistema agroalimentare
Coltivazioni alimentari avanzate Discioline dell Tz "
Coltivazioni arboree alimentari caratterizzante 1SCIpitie Cea produzione € 8eSHONE |\ Gpy_g3/4 6 5
del sistema agroalimentare
I Industrial Microbiology caratterizzante Discipline delle Tecnologie alimentari | AGRI-08/A 6 6
Biot logi lindustria aliment - - - — - -
iotecnologie per I'industria alimentare Tecmche mole:cola-rl appll?ate alle caratterizzante D1sc1p11ne‘della produmlone e gestione AGRI-06/A 6 6
industrie alimentari del sistema agroalimentare
Entomologi i ffi AGRI-05/A 3
Difesa delle derrate alimentari oo O,gla agrffma ame G !
Patologia agraria affine AGRI-AS/B 3 7
Industrie dei prodotti alimentari ed innovazioni Industrie dei prodotti alimentari caratterizzante Discipline delle Tecnologie alimentari | AGRI-07/A 9 8
tecnologiche Innovazioni nelle tecnologie alimentari affine AGRI-07/A 3 8
Animal productions for food industry caratterizzante Discip hne‘della produ21‘0 ne ¢ gestione AGRI-09/C 6 9
I del sistema agroalimentare
Legislazione e marketing nell'industria alimentare Legislazione alimentare caratterizzante Discip hne‘della produ21‘0 ne e gestione GIUR-03/B 6 10
del sistema agroalimentare
2 Ulteriori attivita formative - TPA 4
Industria delle bevande fermentate caratterizzante Discipline delle Tecnologie alimentari | AGRI-07/A 6 11
Legislazione e marketing nell'industria alimentare Economia e mfirketmg dei prodotti caratterizzante Discip hne‘della produ21‘0 ne e gestione AGRI-01/A 5 10
I alimentari del sistema agroalimentare
Attivita a scelta dello studente a scelta 8
Lingua inglese - B2 3
Prova finale 16 12
120
TBA: Percorso formativo Tecnologie olivicolo-olearie (TOO)
Anno | Semestre Insegnamento Modulo Attivita formativa Ambito disciplinare Settore CFU Esami (Nu'm ero
progressivo)
S - . . . Analisi prodotti alimentari caratterizzante Discipline delle Tecnologie alimentari | AGRI-07/A 6 1
Analisi dei prodotti alimentari ed elaborazione dati — - — —
Analisi strumentali e sensoriali degli oli affine AGRI-07/A 3 1
Igiene degli alimenti affine MEDS-24/B 6 2




Discipline della sicurezza e della

I Fisica tecnica applicata alle industrie alimentari caratterizzante valutazione dei processi e degli IIND-07/A 6 3
alimenti
Insects as food sources affine AGRI-05/A 3 4
) Produzione di fonti alimentari innovative Fonti alimentari da funghi ed alghe affine BIOS-01/C 3 4
Olivicoltura I caratterizzante Discip lme‘della produ21‘0 ne e gestione AGRI-03/A 6 5
. del sistema agroalimentare
Olivicoltura Discinline dell o "
Olivicoltura IT caratterizzante 1SCIpiinie Cea produzione € 8eSHONE |\ Gpy_g3/4 6 5
I del sistema agroalimentare
Industrial Microbiology caratterizzante Discipline delle Tecnologie alimentari | AGRI-08/A 6 6
Biot logi lindustria aliment - - - . - -
iotecnologie per I'industria alimentare Tecmche moleicola-rl appll?ate alle caratterizzante D1sc1p11ne‘della produm‘one e gestione AGRI-06/A 6 6
industrie alimentari del sistema agroalimentare
Difesa dell'olivo Entomolqgm agrz.irla affine AGRI-05/A 3 7
Patologia agraria affine AGRI-05/B 3 7
Industrie dei prodotti alimentari caratterizzante Discipline delle Tecnologie alimentari [ AGRI-07/A 9 8
I Animal productions for food industry caratterizzante D1s<:1p11ne.della produzl.o ne e gestione AGRI-09/C 6 9
del sistema agroalimentare
Legislazione e marketing nell'industria alimentare Legislazione alimentare caratterizzante D1s<:1p11ne.della produzl.o ne e gestione GIUR-03/B 6 10
5 del sistema agroalimentare
Ulteriori attivita formative - TPA 4
Tecnologie avanzate nella filiera elaiotecnica caratterizzante Discipline delle Tecnologie alimentari [ AGRI-07/A 6 11
Legislazione e marketing nell'industria alimentare Economia e m.arketmg dei prodotti caratterizzante Discipline .della produzl.o ne e gestione AGRI-01/A 5 10
I alimentari del sistema agroalimentare
Attivita a scelta dello studente a scelta 8
Lingua inglese - B2 3
Prova finale 16 12
120
TBA: Percorso formativo Tecnologie birrarie (TB)
e . e e . Esami (Numero
Anno | Semestre Insegnamento Modulo Attivita formativa Ambito disciplinare Settore CFU .
progressivo)
Analisi dei prodotti alimentari ed elaborazione dati Analisi dei prodotti alimentari caratterizzante Discipline delle Tecnologie alimentari | AGRI-07/A 6 1
Analisi della birra affine AGRI-07/A 3 1
Igiene degli alimenti affine MEDS-24/B 6 2
I Discipline della sicurezza e della
Fisica tecnica applicata alle industrie alimentari caratterizzante valutazione dei processi e degli IIND-07/A 6 3
alimenti
. . .o .. . Insects as food sources affine AGRI-05/A 3 4
Produzione di fonti alimentari innovative — - -
) Fonti alimentari da funghi ed alghe affine BIOS-01/C 3 4
R . . Coltivazioni per l'industria birraria caratterizzante Discip lme‘della produ21‘0 ne e gestione AGRI-02/A 6 5
Coltivazioni birrarie ed innovative del sistema agroalimentare
Sistemi innovativi di coltivazione affine AGRI-02/A 3
n Industrial Microbiology caratterizzante Discipline delle Tecnologie alimentari | AGRI-08/A 6 6
Biot logi lindustria aliment - - - — - -
iotecnologie per I'industria alimentare Tecmche moleicola-rl appll?ate alle caratterizzante Discipline ‘della produ21‘one e gestione AGRI-06/A 6 6
industrie alimentari del sistema agroalimentare
Entomologi i ffi AGRI-05/A 3
Difesa delle coltivazioni birrarie oo O,gla agr:fma ame G !
Patologia agraria affine AGRI-05/B 3 7
Industrie dei prodotti alimentari ed innovazioni Industrie dei prodotti alimentari caratterizzante Discipline delle Tecnologie alimentari | AGRI-07/A 9 8
tecnologiche Innovazioni nelle tecnologie alimentari affine AGRI-07/A 3 8
Animal productions for food industry caratterizzante Discipline ‘della produ21‘0 ne e gestione AGRI-09/C 6 9
I del sistema agroalimentare




Discipline della produzione e gestione

Legislazione e marketing nell'industria alimentare Legislazione alimentare caratterizzante . . GIUR-03/B 6 10
del sistema agroalimentare
Ulteriori attivita formative - TPA 4
Tecnologie birrarie caratterizzante Discipline delle Tecnologie alimentari | AGRI-07/A 6 11
Legislazione e marketing nell'industria alimentare Economia e mfirketmg dei prodotti caratterizzante Discip llne‘della produ21‘o ne e gestione AGRI-01/A 5 10
alimentari del sistema agroalimentare
I Attivita a scelta dello studente a scelta 8
Lingua inglese - B2 3
Prova finale 16 12

120




