DIPARTIMENTO DI SCIENZE AGRARIE, ALIMENTARI E AMBIENTALI
CORSO DI LAUREA IN ECONOMIA E CULTURA DELL'ALIMENTAZIONE (ECOCAL)

CALENDARIO ESAMI A.A. 2025-2026

INSEGNAMENTI 2025 2026 2027
* Insegnamenti I semestre Ises 11 ses I ses Appell
Straordinario
**Insegnamenti 11 semestre I ses II ses III ses Commissioni
#% Insegnamenti annuali I ses II ses III ses
DIC GEN | FEB | GIU | LUG | SET | GEN | FEB | FEB
I ANNO
Chimica * 14-30 16 15-30 15 2-17 10 DONNADIO A. Nocchetti M., Pica M., Del Buono D.
Matematica * 16 13-27 16 10-24 10 2-16 13-27 16 16 ZAMPOGNI L., Ceppitelli R.., Todisco F., Vergni L., A. Vinci
Biologia vegetale ¢ botanica applicata *** 9.23 519 1126 | 10 418 | 1125 5 19 (GIGANTE Do REALE L Boniat £, Donnint D, Bacarell Falini L
Storia dell'agricoltura e dell'alimentazione * 12-26 9 3 3-17 14 10 POLCARO A, Caselli, A., G., Scortecci D., Marcattili F.,
Lingua Inglese * Cfr. sito web del Centro linguistico di Atenco per le date dei test di piazzamento (http://cla.unipg.it/)
Ulteriori attivita formative * Corso on-line sulla sulla sicurezza dei lavoratori Dlgs 81/2008. Cft. sito web DSA3 voce "Corsi 626" (http:/ /www.agr.unipg.it/)
Fisica ** 10-24 ‘ 15 ‘ 2-16 ‘ 12-28 ‘ 12 ‘ 19 ‘LIBERA V., Kanxheri K., Orecchini A., Graziani M.
Istituzioni di Economia ** 3-18 10 3-9 11-25 15 9 MARTINO G., Paolotti L., Marchini A.
II ANNO
Approvvigionamento e qualita dei prodotti FARINELLI D., GOGLIO P., Lorenzetti M.C., Tei F., Famiani F.,
vegetali * 19 16 6-20 12 3-17 4-18 12 Onofri A., Benincasa P., Micheli M.
Biochimica degli alimenti * 18 8-22 12 11-25 15 2-15 8-21 16 18 DEL BUONO D, Datti A, Businelli D., Pezzolla D.
Biotecnologie genetiche e alimentazione 19 8-22 12 4-25 9 3-17 18 9-23 12 RUSSI L., Marconi G., Albertini E., Rosellini D., Raggi L., Lorenzetti S.
Economia agroalimentare ** 4-19 19 4-21 12-26 16 12 MARTINO G., Marchini A., Paolotti L., Ciliberti S.,
Scienze della nutrizione * 13-27 10 9-23 7 8-22 19 23 9 FIORETTI B and Codocente TBD
Ulteriori attivita formative * Cfr. sito web DSA3 voce "Altre attivita formative" (http://www.agr.unipg.it/)
::hmentamone umana e malattie metaboliche 15 822 13 14 11-25 8 22 VAUDO G., FALORNI A., Cavallo M.
Approvvigionamento ¢ qualita def prodotti 18 | 8-27 20 526 14 1 25  DALBOSCO A., Mattioli S., Castellini C.
zootecnici ed ittici *
Fondamenti di dietologia ** 5-19 10 4-11 15 5 19 GALLI F., Migni A., Russo R.
III ANNO
Igiene e microbiologia degli alimenti *** 5-26 10 4-18 8-22 12 12 ’;};ﬁiﬁ??ﬂl B., VILLARINI M., Buzzini P., Moretti M., Sannino C.,
Antropologia dell’alimentazione ** 4-17 8 2-16 12-27 17 18 BURZACCHI M., Koensler A., Meloni, P.
Principi di difesa delle colture * 17 15 3.18 4-25 15 217 14 217 17 SIUAGLIA M., Moretti C. Buonaurio R., Covarelli L., Beccari G., Orfei
Processi della Tecnologia Alimentare* 18 8-22 12 11-25 9 3-17 1 PERRETTI G., Servili M., Marconi O., Taticchi A., Bravi E.
Marketing agroalimentare ** 3-22 10 3-18 12-26 10 19 MARCHINI A., Martino G., Pietri A., Chiotri M, Paolotti L.




